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Определение углерода в составе пищевых продуктов
Реактивы и материалы: глюкоза кристаллическая (или сахар); казеин сухой; серная кислота, 0,1 М раствор.
Химическая посуда и лабораторное оборудование: фильтроваль-ная бумага; скальпель (или крышка тигля) спиртовка. Специальное указание: опыт проводят в вытяжном шкафу! Присутствие углерода во многих органических веществах можно обнаружить по обугливанию вещества при осторожном его прокаливании.
Техника безопасности. Требуется соблюдение правил работы с серной кислотой.

Ход работы. Опыт 1. Определение углерода пробой на обугливание. Поместите в ложечку сахар и осторожно проваливайте над пламенем спиртовки. Что наблюдаете?
Опыт 2. Определение углерода в чипсах или макаронах. В широкий химический стакан поместите небольшой кусочек чипсов или макарон и подожгите его с помощью горящей лучинки. Обратите внимание на стенки стакана: на них появляются капельки воды. Что наблюдаете? О наличии какого химического элемента в составе продукта питания они свидетельствуют? Чипсы или макароны будут покрываться черным налетом-сажей, т.е. углеродом. Сформулируйте вывод.

https://youtu.be/DX6b6Mh9zmY?si=mc5M7tPJHnoLKITc
